
FROZEN RAW VANNAMEI SHRIMP PTO SUSHI
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팩 6g, 8g, 10g, 12g, 14g × 20미 / 16g × 10미

박 스

원산지 베트남산

원재료 흰다리새우 99%

보관법 -18℃ 이하 냉동보관 (해동 후 재냉동 금지)

조리법 유수해동(약 3분) 후 초밥 위에 얹어 드십시오.

개별중량 (120g~280g) × 25팩
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FROZEN SUSHI SHRIMP VANNAMEI
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팩 3LH, 4LH, 5LH, 6LH, 7LH, 8LH × 20미

박 스

원산지 태국산

원재료 흰다리새우 100%

보관법 -18℃ 이하 냉동보관 (해동 후 재냉동 금지)

조리법 유수해동(약 3분) 후 초밥 위에 얹어 드십시오.

개별중량 (100g~200g) × 20팩
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FROZEN SUSHI SHRIMP VANNAMEI
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팩 LA, 2LA, 3LA, 4LA, 5LA × 20미

원산지 태국산

원재료 흰다리새우 100%

보관법 -18℃ 이하 냉동보관 (해동 후 재냉동 금지)

조리법 유수해동(약 3분) 후 초밥 위에 얹어 드십시오.

개별중량 (75g~185g) × 20팩

7.1 ~ 7.5 7.6 ~ 8.0 8.1 ~ 8.5 8.6 ~ 9.0 9.1 ~ 9.5 
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FROZEN SUSHI SHRIMP VANNAMEI
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팩 5LH, 6LH, 7LH, 8LH, 9LH, 10LH × 20미

박 스

원산지 베트남산

원재료 흰다리새우 100%

보관법 -18℃ 이하 냉동보관 (해동 후 재냉동 금지)

조리법 유수해동(약 3분) 후 초밥 위에 얹어 드십시오.

개별중량 (150g~250g) × 20팩
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FROZEN SUSHI SHRIMP VANNAMEI
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팩

박 스

원산지 베트남산

원재료 흰다리새우 100%

보관법 -18℃ 이하 냉동보관 (해동 후 재냉동 금지)

조리법 유수해동(약 3분) 후 초밥 위에 얹어 드십시오.

M × 50미 / L,2L × 30미 / 3L,4L × 24미

개별중량 (105g~150g) × 20팩
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FROZEN RAW VANNAMEI SHRIMP PTO SUSHI
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팩 10g, 12g, 14g × 20미 / 16g, 18g × 10미

박 스

원산지 베트남산

원재료 흰다리새우 99%

보관법 -18℃ 이하 냉동보관 (해동 후 재냉동 금지)

조리법 유수해동(약 3분) 후 초밥 위에 얹어 드십시오.

개별중량 (160g~280g) × 25팩
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※ 일부 이미지는 제품의 조리·연출 예시입니다.

������� 냉동수산식품 수입·유통 전문 업체
QR코드 스캔으로 간편하게 발주·상담하세요!



FROZEN BLANCHED VANNAMEI SHRIMP
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6g × 20미 (±9cm)

원산지 베트남산

원재료 흰다리새우 99% 

보관법 -18℃ 이하 냉동보관 (해동 후 재냉동 금지)

조리법 유수해동(약 3분) 후 초밥 위에 얹어 드십시오.

120g × 25팩

FROZEN BLANCHED VANNAMEI SHRIMP FOR SUSHI
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15g × 10미 (±10.5cm)

원산지 베트남산

원재료 흰다리새우 99%

보관법 -18℃ 이하 냉동보관 (해동 후 재냉동 금지)

조리법 유수해동(약 3분) 후 초밥 위에 얹어 드십시오.

150g × 20팩

FROZEN NORTHERN PINK SHRIMP MEAT
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L, 2L, 3L × 20미

원산지 캐나다산

원재료 북쪽분홍새우 100%

보관법 -18℃ 이하 냉동보관 (해동 후 재냉동 금지)

조리법 유수해동(약 3분) 후 초밥 위에 얹어 드십시오.

개별중량 (60g~90g) × 20팩

L 2L 3LSIZE

7.5 (±0.5) 8 (±0.5) 8.5 (±0.5)CM
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SOY SAUCE MARINATED SHRIMP SUSHI

원산지 베트남산

원재료 흰다리새우 95%, 양조간장 등

보관법 -18℃ 이하 냉동보관 (해동 후 재냉동 금지)

조리법 유수해동(약 3분) 후 초밥 위에 얹어 드십시오.

8g, 10g, 12g × 20미

개별중량 (160g~240g) × 20팩
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FROZEN ARGENTINE RED SHRIMP MEAT
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5L, 6L, 7L, 8L × 10미

원산지 아르헨티나산

원재료 아르헨티나 붉은새우 100%

보관법 -18℃ 이하 냉동보관 (해동 후 재냉동 금지)

조리법 유수해동(약 3분) 후 초밥 위에 얹어 드십시오.

개별중량 (130g~220g) × 20팩
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FROZEN RAW BLACK TIGER SHRIMP PTO SUSHI
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8g, 10g, 12g × 20미

원산지 베트남산

원재료 얼룩새우 99%

보관법 -18℃ 이하 냉동보관 (해동 후 재냉동 금지)

조리법 유수해동(약 3분) 후 초밥 위에 얹어 드십시오.

개별중량 (160g~240g) × 25팩
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※ 일부 이미지는 제품의 조리·연출 예시입니다.

������� 냉동수산식품 수입·유통 전문 업체
QR코드 스캔으로 간편하게 발주·상담하세요!


